Menuplan Maximilianeum

Abendessen Woche 44 vom 26.10.2026 bis 01.11.2026

MA

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Kalbsschnitzel
dazu Salbeijus

Weisswein-Risotto
mit Parmesan
Wirz-Gemuse mit
Muskat

Rindshamburger

an kraftiger Sauce
mit Speck, Silberzwiebeln
und Champignons

Kartoffelstock
und Apfel-
Rotkohlgemuse

Schweinshalssteak
in dunklem
Preiselbeerjus

dazu Tagliatelle
mit Broselschmelze
Rosenkohlgemuse

Cannelloni
mit Rindfleischflullung

Tomaten-
Béchamelsauce
mit Parmesan
gratiniert

Panierte
Fischfrikadellen

Butterreis und
herbstliches
Mischgemuse

Chili sin carne
(vegan)

Weisswein-Risotto
mit Parmesan
Wirz-Gemuse mit
Muskat

Kartoffel-Linsen
Bratlinge
mit GemUsewdrfeln,
Silberzwiebeln und
Champignons

Kartoffelstock
und Apfel-
Rotkohlgemiuse

Cevapcici (veggie)
An dunklem
Preiselbeerjus

dazu Tagliatelle
mit Bréselschmelze
Rosenkohlgemiise

Cannelloni
mit Ricotta-
Spinatfullung

Tomaten-
Béchamelsauce
mit Parmesan garniert

Gemuseschnitzel
gebraten
Krautersauce

Butterreis und
herbstliches
Mischgemuse

Salate &
Antipasti

Eisbergsalat
mit Gurkenstreifen

Kopfsalat
dazu Coleslaw-Salat

Nusslisalat
Marinierte

Endiviensalat

Gemischte Blattsalate
mit Maisperlen

und Pfalzer-Karotten Auberginen mit Pesto
roten Peperoniwirfeln Griltomaten
Gebratene Kichererbsen-Salat Artischocken Antipasti mariniert
Fenchelscheiben mit in Krauter-Vinaigrette
Grapefruit

Sandro’s Obstkorb

Tirolerkuchen

Creme Schnitte

Gebrannte Créme

Bindner Nusstorte

Herkunft
Fleisch

Schweiz

Schweiz

Schweiz

Schweiz

Deutschland




