Menuplan Maximilianeum

Abendessen Woche 08 vom 16.02.2026 bis 22.02.2026

Salate &

MA

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Kalbgeschnetzeltes in Saftiger Schweinebraten Pouletbrust Schweizer Lachsforellenfilet
Kalbsjus mit Krautern und Senf Alpler Makkaroni gebraten
mit Champignons & Thymiangemusejus mit Speck, Kartoffeln, Krautersafransauce
Tomaten dazu Kartoffelstock und | Rgstzwiebeln, Schnittlauch
Polenta-Gnocchi Rosenkohlgemuse und Rahmsauce Wildreismix
Pilawreis Schwarzwurzelgemuse mit Sesam und
Glasierte griine Erbsen glasiert dazu Apfelmus winterliches

Mischgemuse glasiert

Gemuse-Kartoffelragout
in Gemusejus
mit Champignons &
Tomaten

Pilawreis
Glasierte grine Erbsen

Quorn paniert
Thymiangemusejus

Polenta-Gnocchi &
Parmesan
Schwarzwurzelgemise
glasiert

Veggie- Cevapcici
& Preiselbeersauce

dazu Kartoffelstock
und
Rosenkohlgemise mit
Sesam

Schweizer
Alpler Makkaroni

mit Kartoffeln,
Réstzwiebeln, Schnittlauch
und Rahmsauce (ohne
Speck)

dazu Apfelmus

Gemiisemedaillons
gekocht
Krautersafransauce

Wildreismix
und
winterliches
Mischgemduse glasiert

Nusslisalat

Eisbergsalat

Winterlattich geschnitten

Winter Endiviensalat

(Zitronen, Heidelbeeren, Schoggi)

= dazu Waldorfsalat mit angemachtem dazu Croutons & Gurken Gemischte Blattsalate
-4 mit Apfeln und Rotkabis und Orangen Mit roter Beete
2 Baumnltissen Tomaten-Ecken mit Grillfenchelscheiben mit
c gelbe Peperoni & Mozzarella, rosa Grapefruits Antipasti mariniert
<L | Kirbis und Auberginen Kirschentomaten mit Olivendl-Vinaigrette
sliss-sauer Balsamico
Bunter Obstkorb Mini Muffins Kuchen-Mix Rueblikuchen Geschmolzenes

(Schoggi-) Herz




