Menuplan

Maximilianeum
Abendessen Woche 38 vom 15.09.2025 - 21.09.2025
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
KEIN ABENDESSEN Gerauchertes Rippli Geschmorte Pouletgeschnetzeltes Merlin blue

Salate &

vom Nierstiick
Meerrettichsauce

Kartoffelwirfel mit
Schnittlauch
Schweizer

Gemiusemischung

Rindfleischvégel
in kraftiger dunkler
Sauce

Polentagnocchi
buntes gemischtes
Herbstgemuse glasiert

"Casimir"

mit Friichten, weissem
Reis, Mandeln und
grunen Erbsen

In Tempurateig
dazu Zitronen-Krauterjus

Raclette-Kartoffeln
und
Blattspinat mit Haselnuss

KNABENSCHIESSEN

Gemiuse-Balls
& Joghurtsauce

Kartoffelwirfel mit
Schnittlauch
Schweizer

Gemusemischung

Erbsen-Gemuse-Téatschli
gebraten
passierte Tomatensauce

Polentagnocchi
buntes gemischtes
Herbstgemuse glasiert

Buntes Gemiseragout
"Casimir"

mit Friichten, weissem
Reis, Mandeln und
grunen Erbsen

Gemuse-Medaillons
gebraten
dazu Zitronen-Krauterjus

Raclette-Kartoffeln
und
Blattspinat mit Haselnuss

ES NO DINNER Kopfsalat Eisbergsalat mit Nisslisalat Endiviensalat
% Maissalat Sellerie "Waldorf Art" dazu marinierte Karotten mit Randen und
Q mit Petersilie Preiselbeeren
= Tomatenwdirfel mit gebratene Zucchini
< Olivendl an an Pesto-Marinade Artischockenviertel Dreierlei Peperonis in
Balsamicosauce sautiert Vinaigrette
Public holiday! Bunter Obstkorb Zitronenblechkuchen Mandarinenschnitte Fruchtsalat oder

Frichtekompott




